
各食堂油烟机清洗等服务采购需求

[bookmark: _GoBack]一、项目简介
1. 本项目包含：聚香食府一楼（第一食堂）、食香苑（第六食堂）、莲花食府二楼（第七食堂），金桥食府一楼（第九食堂堂外堂档口）4个食堂油烟机清洗等服务采购。
	序号
	项目名称
	品牌、型号
	数量
	单位
	▲单价最高限价（元）
	单次预算金额（元）*2
	一年合计预算金额（元）

	1
	第一食堂一体机
	一体机
	23
	台
	800.00
	18400.00
	36800.00

	2
	第六食堂一体机
	一体机
	4
	台
	800.00
	3200.00
	6400.00

	3
	第七食堂风机
	风机
	2
	台
	800.00
	1600.00
	3200.00

	4
	第七食堂横管
	横管
	30
	米
	180.00
	5400.00
	10800.00

	5
	第七食堂
	补漏
	2
	次
	1000.00
	1000.00
	2000.00


	6
	第九食堂一体机
	一体机
	2
	台
	800.0
	1600.00
	3200.00

	合计
	31200.00
	62400.00


二、服务期限：一年2次（寒、暑假期清洗）
三、服务质量要求
所有油烟机深度清洗，鉴于目前油烟机设备处于运行阶段，清洗工程开工前需要对设备的运行情况进行检查，做到设备清洗前后能正常运行，并保证清洗人员在清洗过程中不发生触电或损坏设备设施等安全事故，施工过程中因用水、用电、用气等相关安全防护违规操作的行为引发的财产损失、安全事故等责任由操作人员及施工单位自行承担相关责任，施工单位对施工人员在施工过程中的人身安全全权负责并对施工过程起到监督作用。
清洗规范技术要求：
1、中标供应商所提供的服务质量及售后服务须符合国家标准，没有国家标准的应符合行业标准，并达到验收标准。
2、油烟横管的清洗
（1）、工作人员在清洗管道前穿戴专用的防水、防电、防滑、且适合爬管的工作服，在清洗前要对管道的直径大小、通风是否顺畅做到心中有数，在现场工作人员不能少于两人，且管外必须有人做预防处置突发状况，做到管内、管外人员同时在现场、同时离场；
（2）管道清洗需做到先上后下，有序推进。清洗时需配备专用爬梯，专用安全带、安全绳、备用绳协同进行。首先固定好专用爬梯，系好安全带，用专用油铲依次从上到下铲除重油污，再用除油剂配合百洁布一层涂刷擦拭，直至管道明亮干净；
（3）管道横管清洗时人员进入要从引风罩上端开口爬入，要配备盛油泥专用用具，将铲除的重油泥从引风罩开口清楚出去，依次用化油剂、亮光剂擦拭干净，明亮方可。
3、风机清洗
油烟机风机是该设备最重要的机电设备。清洗风机是指对风机叶轮、油仓的清洗，而不对电机线路、过电设备进行清洗。
（1）、风机清洗前由专业人员确认风机是否正常运行，然后关闭风机电源待洗。清洗人员需在专业人员参与下打开叶轮仓，拿出叶轮片或直接进入叶轮仓清洗；
（2）、清洗叶轮拒绝用水冲洗，以防电机进水。对电机外表油泥可进行干洗。，对仓内进行清洗原则是小水细擦，设备上不见油渍，拍照留底即可。
（3）、风机的安装：清洗干净后牌照留底，有专业人员进行还原安装，开启电源并确认风机正常工作。
4、一体机的清洗参照以上清洗要求。
5、 清洗油烟机后续工作
所有设备清洗完工后，将油垢清理干净，经验收合格后封闭清洗口，确保烟道密封处不冒烟、所有器具设备复位。若有损坏照价赔偿。验收过程由专业人员打开油烟机电源，让烟机正常运行15分钟后关机。清洗人员对工作现场及相关设备设施物品、后厨场地、地沟、炉灶等受污染部位清洗恢复，还原现场，并拍照留底提交，做好相关服务检查确认、签字，工作完毕。
6、 验收文件的递交：施工结束配合验收，结算时需提供发票、清洗前后对比图以及完工图片（建议彩打）等资料，并加盖公章提交餐饮中心。
3、 供应商资格条件：
3.1.具有独立承担民事责任能力的法人或个体工商户；
3.2.具备与本次采购服务相符的营业执照等相关证件；有效营业执照（多证合一）上的营业范围应包含同类项目清洗等服务，具有专业资质及清洗服务工具；具备专业服务能力的供应商。
3.3.经营及资信状况良好，能提供本次采购服务的需求，承担相关税金；
3.4.三年内在经营活动中没有重大违法记录，参加丽水学院相关采购活动中没有不良记录；
3.5具备《中华人民共和国政府采购法》第二十二条要求的条件；
3.6本项目不接受联合体报价，不允许转包和分包。
3.7响应文件份数：正本壹份、副本壹份（均胶装）。
4、 现场勘察：
响应方必须充分了解本项目采购公告、采购内容及服务质量要求，对本项目食堂的排烟系统有所了解，响应供应商在询价会议前可自行踏勘，踏勘的一切费用由响应人自理，未进行踏勘者对报价自行承担责任风险。为便于现场勘察，踏勘者应提前联系院方人员付老师（联系电话：15925771169）一起踏勘认定具体清洗范围，修补内容、地点和工作量。未进行勘探的供应商不允许投标。
5、 验收及付款方式
在合同有效期内服务，暑假于2025年9月5日前完成项目清洗等服务并通过验收。寒假于2026年2月28日前完成项目清洗等服务并通过验收。清洗完毕后由各餐厅负责人验收，提交验收相关资料，合格签字确认后开具发票进行报账。
2、 付款方式：   
（1） 第一次清洗（暑假）服务结束、验收合格后支付总金额的50%。
（2）第二次清洗（寒假）服务结束、验收合格后支付剩余款。
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